OPTATIVAS para INGENIERIA QUIMICA
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0s

120hs

1ro

Henning Gabriela
ghenning@intec.unl.edu.ar

Probabilidad y estadistica
IRQUI'I

Logistica: Conceptos. La cadena de suministros y distribucién.

Servicio al cliente : Metas del servicio al cliente.

El producto logistico. Clasificaciones de productos.

Ciclo de vida de productos y clasificacion ABC.

Sistemas de inventario. Alternativas y funciones de un inventario. Costos.
Sistemas de inventario de demanda independiente.

Minimizacién del inventario en proceso, sistemas justo a tiempo (JIT) y OPT.
Localizacién de fabricas, depdsitos, centros de distribucién y puntos de venta.

Ciencia de los Materiales

90hs

ambos

Estenoz, Diana
destenoz@santafe-conicet.gov.ar

Fisicoquimica

Tipos de materiales: metales, ceramicas, polimeros.

Atomos, moléculas y enlaces quimicos. Estados fisicos de los materiales.
Estructura de los materiales metélicos, poliméricos y ceramicos.

Defectos estructurales de cristales. Aleaciones, mezclas y diagramas de fases.
Transformaciones de fase. Microestructuras.

Comportamiento mecénico de los materiales.

Propiedades eléctricas, magnéticas y dpticas.

Corrosion, degradacion y envejecimiento. Materiales compuestos.

Computacién

120hs

ambos

Jorge D’Elia
jdelia@intec.unl.edu.ar

Informatica
Matematica C

Algoritmos computacionales y resolucién de problemas.
Estructuras de programas y tipos de datos.
Pautas basicas para el disefio de algoritmos. Subalgoritmos.

Estructuras de datos y abstracciones de datos.
dicti tin A 1

Control estadistico de calidad

105hs

1ro

Alejandro H. Gonzdlez
alejgon@santafe-conicet.gov.ar

Disefio de Experimentos

90hs

ambos

Nora Pratta
npratta@fig.unl.edu.ar

Probabilidad y estadistica

An d.
Calidad de disefio y de conformidad. Monitoreo estadistico de un proceso.
Estaciones de muestreo de aceptacion. Concepto de variabilidad.
Concepto de modelado e inferencia estadistica. Graficos de control por variables.
Graficas de control por atributos. Disefio ptimo del sistema de control estadistico.
Algoritmos de monitoreo. Muestreo de aceptacion por atributos.

Voo

Probabilidad y estadistica

x inbl
Introduccién al disefio experimental. Analisis de la variancia(ANOVA)

Disefio factorial de dos niveles. Disefio multifactor. Disefio factorial fraccional.
Reeresién multiole v nolinomial. Superficies de resouestas

Fabricacién Integrada por Computadora

90hs

1ro

Oscar Quiroga
oquiroga@fig.unl.edu.ar

Fundamentos de Estructura
Molecular y espectroscopia.

90hs

ambos

Maria Rosa Gennero
mchialvo@fig.unl.edu.ar

Tecnologia de la Electricidad y
Servicios Auxiliares

Matematica C
Fisica Il

Introduccién a los Sistemas de Manufactura. Redes de Comunicaciones y Normas de Protocolos.

CAD: Su papel en la Fabricacién. Sistemas de Control Numérico. Controladores Ldgicos Programables (PLC).

Robética Industrial. Equipamiento para Fabricacion Flexible y Ensamble.

Estructuras de Control para Sistemas de Fabricacion en el area de CAM.
Madal c Aa CINA L i

- Veriren
Teoria Cudntica. Ecuacion de Schrodinger. La particula en la caja.

Oscilador arménico. Rotor rigido. Atomo de hidrégeno. Atomos polielectronicos.
Teoria de perturbaciones. Mecénica estadistica. Simetria. Grupos puntuales.
Tablas de caracteres. Rotacion y vibracion. Espectroscopia infrarroja y Raman.
Estructura electrénica molecular. Espectroscopia electronica.

Fundamentos y tecnologias
de energia solar térmica

45hs

1ro

Enrique Albizzatti
albizati@fig.unl.edu.ar

Transferencia de energia
y operaciones

s R
Fuentes de energia renovables y no renovables. Consumos de energia.
Caracteristicas de la radiacién solar. Conversion de la radiacion solar.

Principios de la conversion fototérmica. Transferencia de calor por conduccién,
conveccion y radiacién. Almacenamiento térmico. Colectores solares planos

y de tubos evacuados. Balances térmicos y eficiencia de colectores

y concentradores solares. Calentamiento solar de agua y aire.

Calentamiento solar de aire. Calefaccién de ambientes. Estimacion del recurso solar.
Disefio de instalaciones solares. Tecnologias solares para bajas y

medias temperaturas. Secado, coccién y destilacion solar.

Generacion de electricidad termosolar. Refrigeracién con energia solar térmica.

Gestion de Calidad

90hs

ambos

Ma. Julia Martinez
mjmartinez@fig.unl.edu.ar

IRQUI'I
Transferencia de materia
y operaciones

Evolucién histérica del concepto de calidad. Principales filosofias y enfoques.
Herramientas para la mejora continua. Recursos humanos. Planificacién para la calidad.
Relacidn con el cliente: estudios de mercado y clientes. Desarrollo de productos y de procesos.
Sistema de Gestién de la calidad. . Medio ambiente, seguridad y salud ocupacional.

i it ctnc da la lidad AMadal. A do GactiAn

Gesti6n y Control de la Calidad

90hs

ambos

Miguel Zanuttini
mzanutti@fig.unl.edu.ar

Principios de Biotecnologia
Tecnologia de los materiales y
Meciénica.

Dibujo y documentos de ingenieria.

incini, A, C
Evolucién de la calidad a nivel mundial. Metodologia organizativa y de control
de procesos de fabricacién de un conjunto mecénico complejo.
Tema de normas de calidad. Control estadistico de procesosy de lotes.
Gestion de la Calidad en Alimentos

Historia de la Ciencia y de la Técnica.

90hs

ambos

Daniel Blanco
dblanco@fig.unl.edu.ar

Tener aprobadas como
minimo 8 asignaturas obligatorias

Ciencia y sociedad contemporanea. El conocimiento cientifico desde una

perspectiva epistemoldgica. Un recorrido histdrico por la ciencia moderna.

El conocimiento cientifico tecnoldgico, la industria y su impacto social.

La libertad de investigacion hoy. Formas de organizacién del trabajo y relaciones de poder.

Los problemas éticos del desarrollo cientifico-tecnoldgico. Capitalismo y desarrollo sustentable.

Tannalania Tannmal




Industria de la Quimica Fina

Industria Petroquimica

Ingenieria e Integracion industrial

Investigacion Operativa |

Materiales Ligno-celuldsicos

Preservacion de Alimentos

Quimica Bioldgica y Nutricién

Quimica Verde

Quimica y Tecnologia de los Cereales.

Quimica, Nutricion y Legislacion

de los alimentos

Simulacién

Tecnologia de los Alimentos.

Tecnologia de los Procesos Electroquimicos

Tecnologia de los productos lacteos.

90hs

90hs

90hs

90hs

90hs

90hs

120hs

90hs

90hs

90hs

120hs

90hs

90hs

90hs

2do

1ro

ambos

1ro

ambos

ambos

ambos

ambos

ambos

1ro

ambos

1ro

1ro

Julio Luna
tcrear@vintec.org.ar

Sergio De Miguel
sdmiguel@fig.unl.edu.ar

Mario Alliot
malliot@fig.unl.edu.ar

Gabriela Corsano
gcorsano@santafe-conicet.gov.ar

Miguel Zanuttini
mzanutti@fig.unl.edu.ar

Mariel Pirovani
mpirovan@fiqg.unl.edu.ar

Patricia Burns
burns_patricia@hotmail.com

Alejandro Bernabeu
analaurapino@gmail.com

Roberto Torres
marisafe@fig.unl.edu.ar

Erica Hynes
ehynes@fiq.unl.edu.ar

Carlos Méndez
cmendez@intec.unl.edu.ar

Liliana Santiago
Isanti@fig.unl.edu.ar

José Bisang
jbisang@fig.unl.edu.ar

Erica Hynes
ehynes@fig.unl.edu.ar

Transferencia de materia
y operaciones
Ingenieria Econdmica

Fisicoquimica

Dibujo y documentos de ingenieria.

. . ) Trasnf. de cant. de movimiento y operaciones
Transferencia de energia y operaciones

Matematica C
Informatica

Principios de Biotecnologia
Transf. de Cantidad de Movim. y Oper.
IRQUI'I

| Transf. De materia y oper. Principios de biotecnologia

Quimica Organica

Quimica Organica

Transf. De materia y oper. Principios de biotecnologia

Quimica Organica
Quimica Analitica

Investigacion Operativa Il

Transf. De materia y oper. Principios de biotecnologia

Fisicoquimica

Principios de Biotecnologia
Transf. de Cantidad de Movim. y Oper.
Transf. de energia y Oper.

Transf _de materia v Oner

Modulo I: Caracteristicas Y Estrategias Competitivas. Caracterizacion Del Sector.
Estrategias Competitivas Y Tecnologicas. Analisis Estructural Del Sector
Modulo II: Desarrollo De Productos Y Procesos

Modulo IlI: Seleccion Y Evaluacion De Proyectos

Dracalacrian Na Dravactac  Drafacti

Bases para la industria petroquimica. Diferencias con la industria petrolera.
Materias primas para la Industria Petroquimica. Gas Natural y Petréleo.
Procesos de refinacion del petréleo. La Industria Petroquimica Argentina.
Productos basicos a partir de metano. Productos basicos a partir de parafinas.
Productos intermedios. Derivados de olefinas y aromaticos.

Productos finales mas importantes. Aplicaciones.

Mercado. Biorrefinerias. Biomasas. Quimica y composlclon de las blomasas

ad Tarnica V Ecanamica

Concepto y Caracterlstlcas de una planta plloto

Similitudes y diferencias con plantas industriales. Seguridad industrial.

Lineas de conduccion. Montaje. Distribucion de servicios auxiliares. Materiales.

Disefio de Experiencias en planta piloto. Adquisicion, procesamiento e Interpretacion de datos.
Dlagramas de ingenierfa. Control y Manejo de materiales.

P ik ol al
Introducclon alos problemas de toma de declslones El metoda SIMPLEX.

Solucion inicial y convergencia. Implementaciones y condiciones de optimalidad.
Dualidad y analisis de sensitividad. Modelo de redes.

Prohlemac de asignacidn v transnorte Prasramacidn lineal entera Mixta v nura

Caracteristicas. Diferentes fuentes. Morfologia. Composicion quimica. Organizacion fisica. Comportamiento de los

distintos polimeros. Degradacion. Madera. Estructura y propiedades mecanicas.
Laminados y Tableros Pulpas celuldsicas. Fibra celuldsica.

Teorias sobre propiedades 6pticas y mecdnica. Caracterizacion de superficie de las fibras.
Adsorcién de polielectrolitos y sus efectos. Hidrofilia.

Propiedades fisicas del papel y cartén. Derivados de celulosa.

Celulosa microcristalina, micro y nanofibrilar. Materiales derivados de las hemicelulosas.
Materiales derivados de la lignina. Esquemas de Biorefineria.

|Plataformas de subproductos Control ambiental en la Industria Lignoceluldsica.

Procesamiento térmico de alimentos. Factores criticos en la determinacién de los

| procesos térmicos. Conservacion de alimentos por disminucion de la temperatura.

Refrigeracion y congelamiento. Atmésferas modificadas.

|Métodos de conservacion por disminucion de la actividad acuosa de los
alimentos: concentracion, deshidratacién, deshidrocongelacién.

Método de conservacion mediante el uso de aditivos y conservantes.
Otros métodos de conservacion: radiacion, métodos combinados.

Biomoléculas. Acido desoxirribonucleico y ribonucleicos. Proceso de transcripcion.

Traduccidn de la informacion genética. Etapas de la sintesis proteica. Enzimas.
Membranas bioldgicas. Metabolismo: catabolismo y anabolismo. Glucdlisis.

| Metabolismo del Glucégeno. Ciclo de los acidos tricarboxilicos. Fosforilacién oxidativa.
‘Metabolismos de lipidos. Metabolismo de compuestos nitrogenados y de los aminoacidos.

Fotosintesis. Integracién metabdlica.

melca Amblental versus Qulmlca Verde. Sustentabllldad Agrlcultura sustentable.
Bioplaguicidas. Principios de la Quimica Verde. La influencia de la practica industrial sobre

el medioambiente. Destino de los contaminantes en el ambiente. Gestion y control ambiental.

Seguridad laboral. Control de procesos. Disminucion de riesgos. Gestion ambiental urbana.
Ciudades sustentables. Herramientas de gestion ambiental. Huella ecolégica.
Remediacion y prevenuon Ecologla y qulmlca verde Ecologia |ndustr|a| ecosistema industrial.

Panorama econémico y comeraal de los granos Componentes qunmlcos de los cereales.
Trigo y los subproductos. Criterios de calidad en harinas de trigo. Panificacién pastas.

Maiz. Procesos de coccién. Moliendas. Almidones modificados. Arroz. Avena Cebada
La materia brinda al alumno los conocimientos bésicos inherentes a la ciencia de los alimentos.

Se contemplan para los distintos tipos de alimentos los componentes mayoritarios y
minoritarios, valor nutritivo, aditivos alimentarios, determinaciones analiticas, alteraciones,

adulteraciones_contaminacinnes v legislacidn alimentaria
Concepto grales en simulacion de eventos Discretos. Modelos estadisticos en simulacion.

Simulacidn de variable aleatoria. Datos de entrada para modelos de simulacién.
Verificacion y Validaciéon de modelos. Organizacion de experimentos y analisis de resultados de
simulacion. Evaluacion y Optimizacion de sistemas de simulacion.

Nicafn madianta cimulacidn Cimulacidn
Alimentos. Tecnologia de la leche, de las carnesy subproductos, de los cereales,

oleaginosos y subproductos, de las frutas y hortalizas.

Formulacién de oroductos a base de emulsiones v esoumas. Formulacién de nroductos especiales
Electrdlisis del agua, sales fundidas. Electrodeposicion. Electrorefinado de metales.

Electrosintesis inorgdnica y organica. Electroforming. Electrodialisis.
Desarrollar las aplicaciones industriales electroquimicas, con énfasis en los procesos basicos.
Realizacién de TP. Estudio de electrdlisis con diferentes los electrodos

da cictamac da Eahricacid

Composicion y propiedades de la leche. Microbiologia y saneamiento de la leche.
Leche fluida, yogohurt, leche fermentadas. Quesos. Suero.
Leches concentrada y deshidratada.. Crema y manteca.



