|0PTATIVAS para LICENCIATURA EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS |

*

Formacion de Emprendedores: Federico Mazzén o
. Poseer aprobado el 40%

Taller de Competencias Emprendedoras** 90hs ambos fmazzon@unl.edu.ar e learra

este cuatrimestre se cursa en FCE - UNL Maria Soledad Cruz
Introduccién a Economia. Macroeconomia. Microeconomia

Incenieria econdmica*® sohe obos RobertalRomere Organizacién I.ndustrlal. P.Iamflcaaon Est.rateglca. Inversiones Ind.lljstrlales.

g tatin@santafe-conicet.gov.ar Costos de equipos, rﬁaqumarlas y matenalejs.. (;ostos de produccion.
Valor temporal de bienes y del dinero. Factibilidad de proyectos.
Fvaluaciones de rentahilidad Fvaluacidn de inversiones con incertidumhre
Ciencia y sociedad contemporanea. El conocimiento cientifico desde una
perspectiva epistemoldgica. Un recorrido histérico por la ciencia moderna.
) . L. L. Daniel Blanco Tener aprobadas como minimo T~ ientifi 4oi i i i i
Historia de la Ciencia y de la Técnica** 90hs ambos ! i i p | i El conocimiento <:|ent|f|c<3 tecnoldgico, la industria y su’ impacto social.
danielblanco.fo@gmail.com 8 asignaturas obligatorias La libertad de investigacién hoy. Formas de organizacién del trabajo y relaciones de poder.
Los problemas éticos del desarrollo cientifico-tecnolégico. Capitalismo y desarrollo sustentable.
Relarinnec Ciancia v Tecnnlngia  Ternnlngoiac renrecentacinnec v nricticac cncialec
Evolucién de la calidad a nivel mundial. Metodologia organizativa y de control
.. . Miguel Zanuttini icacié i Ani i
Gestién y Control de la Calidad* 90hs ambos g any de procesos de fabrlcac.lon de un conjuntolm.ecanlco complejo.
mzanutti@fig.unl.edu.ar Tema de normas de calidad. Control estadistico de procesosy de lotes.

Gestion de la Calidad en Alimentos

Tecnologia de enzimas aplicada 90hs Carlos Carrara

a los alimentos** ccarrara@fig.unl.edu.ar

* Asignaturas optativas de formacion cientifico - técnica
** Asignaturas optativas de formacién general




