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Año Cuat ID Asignaturas Regularizada Aprobada
Carga

horaria

1

1

01 Fisicoquímica biológica 135

02 Nutrición 60

03 Producción de materias primas (CUG) / Legislación alimentaria (CURA) 60

04 Análisis sensorial de alimentos 90

2

05 Toxicología 105

06 Metodología de la investigación 60

07 Sistemas alimentarios 01 120

08 Curso Optativo I (Científico-Técnico) 60

09 Curso Optativo II (Formación General) 60

2 3
10 Tratamiento de efluentes 01 90

11 Formulación de alimentos 07 90

12 Tesina 01 – 02 - 03 – 05 270
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